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Plats. pp9r, excelencia
de lo avistseracia
carntonesa china.

g L 0 Dl (AR %g ) SALMUN'
Tipamstes o cn e\ REUENGR AR Soke  ARITTG

salsa camboyana, base de pimienta 2 ""--: o e ¥ _- W
negra y limén fresco. £l o - R
¢ 6.900

SPRING ROLL Db POLLO

Dos unidades rellenas de pollo y
vegetales frescos. Acompafiadas
con salsa de chile dulce.
¢ 4.900

SPRING ROLL DE VEGETALES

Dos unidades rellenas de vegetales
frescos. Acompanadas con salsa
de chile dulce.

o000 DE ATUN  OE CANGREJD DEVEGETALES  DE SALMON FRESCO

¢ 9.600 ¢ 10.800 ¢ 9.700 ¢ 10.900

Base de arroz de SUShI tostado con tu mgredlente favorito, furikake de salmoén,
salsa de naranja y miel, masago y wakame. jEspectacular!

wH

Tres unidades crocantes rellenas de salmén o atun fresco, marinado en Hojas de gyozas crocantes rellenas de tartare
una infusion de aceite de ajonjoli con jengibre, ajo y cebollin. de atun, cebolla y aguacate, con un toque de
Acompafiado de una mayonesa de culantro con limon. aceite de trufa y mayonesa de wasabi.

Coronados con un toque de masago.

ATON SALMON

¢ 6.800 ¢ 7.400 *Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.



ROLLITOS DE
PAPEL DE ARROZ

Deliciosas empanadas chinas
al vapor, acompanadas con
una infusion de salsa de soya,

aceite de ajonjoli, ajo y jengibre.

Enrollado fresco de vegetales
envueltos en papel de arroz, tipico

del sur de Viemam. servidos  BY0ZAS [ PULLO, AES 0 CERDD o

con salsa vietnamita con mani. 5 unidades

Frijol de soya salteado en aceite

It SALHON GYOZAS MINTIS o do mon

(2 de pollo + 2 de res + 2 de cerdo)

DE POLLO ¢ 4.800 TRADICIONALES

OF VEGETALES GYOZAS VEGE | AANAS il de soyaal vapor con a

¢ 2.600 ¢ 3.800 ¢ 2.950

CAMARONES CAMARONES BROCHETAS
TOGARASHI © SHRACHA © DE QUESO

¢ 4.300

P

Camarones empanizados en nuestra Camarones crocantes bafiados en Dos unidades de brochetas de

deliciosa receta de la casa cinco mayonesa sriracha y masago, coronados queso gouda empanizado,
especies, acompafiados de salsa con fideos de arroz y cebollin. bafiadas en salsa dulce nacion.
de sriracha y mayonesa japonesa. ¢ 7.800 ¢ 4.600

¢ 8.800

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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SATAY
O LOMITO

servido con salsa camboyana
(2 unidades)
¢6.600

SATAY
0F POLLD TATAK
con salsa satay de mani I]E ATUN

(2 unidades)
¢3.850 Tajadas de atun sellado y
marinado con sal gruesa

y pimienta, sobre una
delicada capa de lechugas

[ . Infusion d :
AT . o

OE CAMARON

con salsa vietnamita con mani ¢7.700
(2 unidades)
¢5.900

Tipicos del noreste de Tailandia,
Camboya y Laos. Dos unidades
envueltas en lechuga.

DE POLLO

(con mani, hongos picados, culantro,
cebolla, cebollin, jenjibre, salsa de ostras
y salsa de pescado).
¢4.300

D LOMO

(con mani, hongos picados, culantro,
cebolla, cebollin, jenjibre, salsa de
pescado y limén).
¢4.800

MIXTO

¢4.800

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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» TEBMPURAS

TR e RIR (T

Delicados cortes de s e A o S O - Vegetales mixtos, con camarones
cebolla, brocoli, chile dulce | " Ty ' | tempurizados, acompafiados con
rojo, berenjena, platano y ». . T EP } 3 salsa dulce nacion.
zucchini, acompanados de N ' g b ¢ 7.600

salsa dulce nacion. ' il A& M

Bl TEMPURA

8 unidades de camarones
tempurizados, acompafiados con
salsa dulce nacion.

¢ 7.900

PLATAND TEMPUR

8 unidades de platano tempurizado
y crujiente acompafnadas de
la salsa dulce nacion.

¢ 2.700

Fantastiea fusion, medewna
de las cullings mipona
y lailandesa.

’ )1' \ K& %?D%B PESS 222222

WRAP Dt POLLO THAI WRAP DE LOMITO CON
Pollo empanizado con ajonjoli, SALSA I]E CUHHY

lechu Il uacate, hon .
RGO D CeTE R ol Lomito, hongos, tofu, tomate, cebolla,
y tomate fresco, con mayonesa de

aguacate y lechuga fresca con salsa

jengibre, salsa teriyaki, con papas .
. . de curry, papas salteadas y especias
salteadas y especias chinas. chinas

WRIPDE SNV

B
\ Salmon sellado al grill con ajo y jengibre, lechuga,
cebolla, tomate fresco y aguacate,mayonesa de
albahaca, culantro, salsa de mango picante y

papas salteadas con especias chinas.
¢ 10.500

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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BAOS

BAU BA[] (2 unidades)

Pan bao frito relleno de

ostilla de cerdo desmechada,
cebolla morada, mani y
culantro, bafhados en
salsa BBQ japonesa.

¢6.400

(2 unidades)

El bao 6 baozi es un tipo
de pan hervido, relleno de '|
carne y vegetales. Tipico
de Asia. Se popularizé en
las calles de Taiwan,
aunque ahora es
comun alrededor

ﬁ del mundo.
CERDD PESCADD POLLD CAMARON

Pan hervido relleno de
cerdo y vegetales mixtos

Pan hervido relleno de
camarones crocantes,

|
Pan hervido relleno de : Pan hervido relleno de
pescado empanizado, 1 pechuga de pollo y lechuga
cebolla morada y culantro : Bok Choy, envuelto en
|
|
|
|

envuelto en una salsa zucchin y salsa de
agridulce. con mayonesa de limén. salsa agridulce y ajonjoli. mayonesa de jenjibre
¢6.400 ¢7.200 ¢6.400 con masago.
¢8.400

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio |ncIU|dos
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ENSALADAS

ENSALADA DADA
DE SALMG

ENSALADA TERIVAKI r ENSALADA DE ALGAS
Pechuga de pollo marinada P}]UBB}] WAKAME

en salsa teriyaki y sellada a la
parrilla sobre una cama de lechugas e cc oo (P00 AL oo oo e )
salsa de la casa, polvo togarashi

mixtas, hongos, maiz tierno, cebolla
morada, aguacate, tomate cherry i /TT
fresco, acompafados de vinagre \ / ‘
balsamico, salsa teriyaki y ajonjoli. V
¢ 7.600

T y aceite de ajonjoli.
\/ ( > ¢ 8.200

-

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.



ENSALADA VIETNAMITA ENSALADA DE ALGAS CON TOFU Y AGUACATE

Camarones, calamares y pescado empanizados, Base de lechugas hidropénicas mezcladas con algas,
con hongos, cebolla, mango, tomate cherry y pepino, rabano, zanahoria y remolaccha. coronada con
fideo de arroz; aceite de ajonjoli y vinagre balsamico trozos de tofli y aguacate fresco. Servida sobre una
sobre delicada cama de lechugas mixtas. infusion de vinagre de arroz con soya.
¢ 8.900 ilmposible no probarla!
¢ 7.990

ENSALADA NACION

Deliciosa combinacién

de carne de cangrejo y
ensalada de algas con trocitos
de salmoén, aguacate y mango.
Con polvo Togarashi y bafiada

con mayonesa nacion

y salsa teriyaki.
¢ 7.990

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.



.. SOPA DE ZANAHORIA
ESTILO CREMA

Sopa de zanahoria, jengibre, culantro fresco,
cebolla, salsa de pescado y leche de coco.

. ¢2.800

=+ LAY HOMA MISO NACION TOM KHA GAl © -+~
Trozos de pollo, vegetales Tradicional sopa japonesa de Sopa de pollo tailandesa con :
mixtos y frijoles blancos pasta miso con bok choy, leche de coco, jengibre, hongos, -
aderezado con un exoético cebollin, hongos, fideos de arroz fideos de arroz, zacate de limén,
consomé asiatico, servido con y tofu coronado con cebollin. culantro, salsa de pescado y un .

bok choy y fideos de arroz. ¢3.850 toque de picante.

¢4.300 ¢5.200

- OKIGAI DE MARISCOS

Mariscos mixtos salteados con vegetales
frescos, bok choy, zucchini, cebollin, repollo
rojo y blanco y fideos de arroz, con un toque

de soya, jengibre y leche de coco.
¢5.400

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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PHAD THAIS

PHAD THAI DE MARISCOS

Clasics /‘hﬁ1 taslandes, Calamar, camarén y pescado salteados con vegetales al wok
/m,e/zm @[ M G &@e con soya, especias y pasta de arroz terminados con tortilla de

. huevo, trozos de mani tostado y cebollin.
de tallavines de ez : y

OPHAD THAI VEGE TARIAN

¢6.500

OPHAD THAI POLLO

¢6.700

OPHAD THAI LOMIT0

¢8.900

L \NU VDABL ES PN

PAD KEE MAOD

Thadicional paste tailandesa

O PAD KEE MAD Db POLLD

¢ 7.900

B O PAD KEE MO 0F CARNE

¢ 9.200

. O PADKEE MAD DF MARISCES
‘;ﬁ ¢ 9.200

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.




ARROCES

----- AS| GORENG - - - - -

NASI GORENG DE MARISCOS

Fabulosa combinacion de arroz
aromatico con vegetales frescos
elaborados al wok, con salsa de
soya, nam-pla, aceite de ajonjoli,

leche de coco, tortilla de huevo

vietnamita y cebollin.

NASI GORENG O POLLO

¢ 6.900

NASI GORENG Db MARISCOS

¢ 7.500

NASI GORENG Db VEGETALES

¢ 5.400

NASI GORENG MIX10

Res, pollo, camarén.
¢ 7.990

FA T VA
Arroz frito japonés con vegetales, pollo, carne y camarén;
soya, aceite de ajonjoli, huevo y cebollin.
¢ 8.400

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.



Arroz aromatico preparado al wok
con aceite de zacate de limoén,
ajo y jengibre al estilo mandarin,
con vegetales frescos, soya
y tortilla de huevo con cebollin.

MANDARIN
OE VEGETALES

¢ 5.600

MANDARIN
OF POLLO

¢ 6.300

MANDARIN
DE LOMITO

¢ 6.900

MIO!

MANDARIN DE POLLO

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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STIR FRIES

Salteado de carnes y variedad de vegetales preparados al wok
a altas temperaturas para sellar y concentrar sus sabores.
Acompanado de arroz blanco aromatico.

STIH an DE LUMH ] STIR FRY DF CAMARON STIR FRY OF PULNLU

A ¢ 8.500 CON SEMILLAS DE MARANION
¢ 6.700
B e
.- THAI STR FRY - Wahs eas
Filete de res molido, salteado al .' 1_: ol . E

wok con chile dulce, ajo, salsa de
ostras, soya, aceite de ajonjoli y
albahaca. Servido con arroz
aromatico y coronado con un
huevo frito.

OSTIR FRY THAI DE POLLO

¢ 6.600

O STIR FAY THAI DE LOMITO

¢ 6.600

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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TERTYAKIS

Teriyaki es una técnica de coccion ancestral japonesa, donde “Teri”
significa brillo con salsa y “Yaki” asado, carnes, aves y pescados.
Todos los Teriyaki van sobre una cama de arroz blanco.

AQUI
SB CCIMB

Marinado en sal,
~:pimienta, ajoy
;englbre sellado a la
plancha con salsa
teriyaki, servido-sobre

> s
: L, - -, LS
arroz blanco, vegetales O N . - SaLM%
frescos al wok, e My i L Ll =4
ajonjoli y culantro. = : : iR

TERIVAKI TERIVAKI TERIVAKI
OE POLLD OE LOMITO DE FILETE DE SALMON

¢ 8.600 ¢ 8.900

" LOMITD

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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DOMBURIS

DOMBUAI
LOMO NACION

Lomito de res a la parrilla con ajo,

jengibre, sal, pimienta y vegetales

frescos al wok, con cebollin sobre

arroz blanco, con salsa teriyaki y
salsa nacion.

¢7.990

Toma ow nomboe de lo
3 4- g % '
leva el mismo nomboe.

DOMBUAI
POLLO SZECHUAN

DOMBUAI
KABUK]

Atdn sellado al teppan con
vegetales y arroz blanco,
bafiado con mantequilla oriental.

¢10.200

DOMBUAI
PESCADD  THA

Pescado sellado al grill
servido con arroz blanco, con
vegetales al wok
con leche de coco y cebollin.

¢9.600

Pechuga de pollo empanizado en
harina de arroz y ajonjoli, servida
sobre arroz blanco, vegetales
mixtos al wok y salsa szechuan.

¢6.500

DOMBUR
POLLO AL CURRY

Filete de pollo al curry,

marinado con leche de
coco, una pizca de chile,
ajo y vegetales sellados al
wok, sobre arroz blanco
con un toque de cebollin.

¢6.700

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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LOS NINOS

. Wk it -‘__-a - .:‘r \
S ~— O O

()
S
2

SATAYS MIXTAS N

Brocheta de pollo y brocheta de lomito

a la plancha acompanadas con papas fritas
y una brocheta de queso. Servida con
mayonesa de jengibre. Incluye bebida.

¢ 5.990

Pechuga de pollo empanizada con
harina de arroz y cubierta de ajonjoli.
Acompafiado con papas fritas y una
brocheta de queso. Servida con
mayonesa de jengibre.
Incluye bebida. /
¢ 5.990
SAMURAI ROLL <
Camaro6n empanizado,
mezcla de cangrejo dinamita,
gqueso crema y aguacate por
dentro. platano maduro por

fuera con salsa teriyaki y
ajonjoli. Incluye Bebida.

¢ 5.990

EL PEQUENO

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.



']. SUY NA[:'[]N (empanizado)

Pescado empanizado - camarén
empanizado - aguacate -cebollin -
masago - queso crema - salsa dulce
nacion - mayonesa nacion con jengibre.
¢ 7.400

Ll. ZENSAElﬂN (empanizado)

Salmén empanizado - aguacate - queso
crema - platano - salsa chipotle (picante) -
topping de crujiente de zanahoria - salsa
dulce nacion.

¢ 7.400

2.MAD TSE ATUN

Atun fresco - aguacate - cebollin - furikake
- mayonesa de wasabi - envuelto en atin
fresco - alfalfa - salsa chipotle (picante).

¢ 7.990

5. SUSHITA ROLL

Salmoén fresco - camarones al vapor - mezcla
dinamita (cangrejo) - aguacate - hojuelas de
maiz crocante - envuelto en salmon fresco -
salsa dulce nacion - mayonesa de aji amarillo
(picante) - cebollin.

¢ 7.200

3. AMOR DISCO

Salmén fresco - atun fresco -aguacate -
cebollin - chile dulce - salsa chipotle
(picante) por dentro - topping de crujiente
de zanahoria - salsa dulce nacion.

¢ 7.500

6. ROLL ROYS

Salmén fresco -aguacate - cebollin -
queso crema - envuelto en salmoén fresco -
topping de mezcla dinamita (cangrejo) -
salsa de naranja y miel.

¢ 9.990




3 ATOMKO

Salmon fresco - aguacate - queso
crema - envuelto en salmén - topping
de ensalada de algas - masago.

¢ 9.600

10. DINAMITA VIETNAMITA

Camaro6n empanizado - aguacate -
queso crema - topping de mezcla
dinamita (cangrejo) mayonesa de
masago - salsa dulce nacion.

¢ 7.500

10.DINAMITA VIETNAMITA

8.60D SUKI

Pescado empanizado - camarén empanizado -
cebollin - queso crema - envuelto en aguacate

- topping de mezcla Nacion y trocitos de
salmén fresco - masago - salsa de naranja 'y
miel - salsa dulce nacion.

¢ 8.600

11. DRAGON FLY BOMBAY

Salmoén fresco - aguacate - cebollin -
queso crema - envuelto en masago.
¢ 8.100

9.Y0S! TOY BUENO

Pescado empanizado - camardén empanizado -
cangrejo - aguacate - queso crema - topping
de masago - algas en tiras - mayonesa nacion
con jenjibre.

¢ 9.400

12.600D MORNING VIETNAM (empanizado)

Pescado empanizado - camardén empanizado -
aguacate - cebollin - queso crema - mayonesa
nacion con jenjibre - salsa dulce nacion.

¢ 7.200

+100GON FLY BONBAY 23
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13.POKE ROL

13. POKE ROLL

Atun fresco - mezcla dinamita (cangrejo) -
aguacate - queso crema - topping de atdn
fresco - crujiente de zanahoria - envuelto en
aguacate - cebollin - salsa chipotle - salsa
dulce nacion

¢ 8.700

16. MR MIVAGI

Camarén empanizado - aguacate - crujiente
de zanahoria - queso crema - salsa chipotle
(picante) - mayonesa nacion con jengibre.

¢ 5.900

14. KOMODO CROCANTE

Pescado empanizado - mezcla dinamita
(cangrejo) -aguacate - queso crema
-envuelto en aguacate - topping de
salmén crujiente - cebollin - mahyonesa
de finas hierbas - salsa dulce nacion

¢ 6.300

1%. SAKE MATE

Aguacate - pepino - envuelto en salmén
fresco - topping de cebollin - mayonesa
nacion con jengibre

¢ 6.990

N
1777

—

15. FUJI DELI (vegetariano)

Aguacate - cebollin -crujientes fideos de
arroz - esparragos tempurizados - pepino -
topping de ajonjoli - salsa chipotle (picante).
¢ 5.400

18. UNAGI SHANGHAI

Anguila - cangrejo - masago - pepino -
queso crema - envuelto en aguacate -
topping de ajonjoli - salsa dulce nacion.
¢ 9.600




KT E =«
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19. HO CHI MINH

Salmén fresco - banano tempura - mango -
queso crema - aguacate - topping de
crujiente de platanitos - salsa dulce nacion -
mayonesa de wasabi.

¢ 6.990

22. TAO ROLL w

Pescado empanizado - bastones de kanikama
- aguacate - queso crema - cebollin - envuelto
en platano frito maduro - topping crocante de
salmoén y cebollin - salsa dulce nacion -
mayonesa nacion con jengibre.

¢ 7.200

Fouma penle

Todos los rollos que solicites gl

N ACHION

-— =

/
20. EL JAPONES
Atan - aguacate - esparragos empanizados -
cebollin - envuelto en salmén fresco -
mayonesa de sriracha.

¢ 7.800

23. FILIPINA (empanizado)

Camarén empanizado con coco - aguacate

esparrago - queso crema - cebolla crocante
salsa dulce nacion - salsa chipotle (picante).
¢ 6.990

24. KY0TO

Atun - salmén fresco - queso crema - envuelto
en aguacate - topping de crujiente de salmén
y cebollin - salsa de naranja y miel.

¢ 9.200

de estis

uten friendly tendran un costo adicional de $2

2222222

21. LA GRAN MURALLA

Camaron y pescado empanizados - mezcla
dinamita (cangrejo) - queso crema - cebollin -
envuelto en aguacate - topping de crujiente
de zanahoria - furikake - salsa dulce nacion -
salsa de naranja y miel

¢ 9.200

25.PANDA!

Camaron y pescado empanizados - mezcla
dinamita (cangrejo) - queso crema - cebollin
- envuelto en aguacate - salsa dulce nacion
- mayonesa nacion con jenjibre.

¢ 7.990

snii | BB DAL
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26. TIBETANO

26. TIBETANO

Pescado empanizado - mezcla dinamita
(cangrejo) - aguacate - queso crema -
envuelto en salmoén fresco - furikake -

topping de cebollin - salsa dulce nacion -

salsa de naranja y miel.
¢ 8.900

29. KAMPA

Konikama - aguacate - ensalada de
algas - masago - queso crema -
envuelto en salmon fresco - mayonesa
wasabi - salsa dulce nacion.

¢ 9.600

21 BANGKOK DE CAMARGN

Camarén empanizado - aguacate -
queso crema - envuelto en cangrejo -
mayonesa sriracha - salsa dulce nacion.
¢ 8.700

30. FILADELFIA

Salmén fresco - aguacate - queso crema -
envuelto en aguacate - topping de ajonijoli.
¢ 7.200

31. SPICY TUNA

Atan - cebollin - envuelto en aguacate -
salsa chipotle.
¢ 6.600

28. EMPERADOR

Pescado empanizado - mezcla dinamita
(cangrejo) - aguacate - queso crema -
envuelto en salmoén fresco - topping de
crujiente de zanahoria - furikake - salsa
dulce nacion - salsa de naranja y miel.
¢ 8.900

32. GODZILLA

Atan y samén - mezcla dinamita (cangrejo) -
aguacate - queso crema - cebollin - envuelto
en platano frito - topping de crujiente de
zanahoria - salsa chipolte - salsa dulce nacion.
¢ 9.400




TBMaHIS /A

TEMAKI DE SALMON : e

Salmoén, pepino, aguacate,
queso crema, arroz y ajonjoli.
¢ 5.690

TEMAKI DE CANGREJ0

Cangrejo, pepino, aguacate,
queso crema, arroz y ajonjoli.
¢ 5.600

TEMAKI DE EAMAH[]N

Camarodn, pe p aguacate,
queso crema, z y ajonjoli.
¢ 5.690

prr’”ccieee EXQUISITOS O

N D NGUL NIGIRIS Plezas

1 pieza

NIGIAI DE SALMON FRESCO

¢ 1.990*

NIGIAI DE ATUN FRESCO

¢ 1.990*

NIGIRI DE CAMARON

¢ 1.990*

R’ DELICIOS0S M

SaSHIMIS

SASHIMI [IUMBINACIUN

Atln - salmoén fre
cangr JO camaroén
¢ 13.700

SASHIMI SALMON FRESCO

¢ 9.500

SASHIMI ATUN FRESCO

¢ 8.400

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incl s



Pepino en julianas, algas wakame, limén, pimienta,
aceite de ajonjoli, polvo togarashi y ajonjoli.

¢ 8.200

Salmoén fresco, camarones al
vapor, mezcla dinamita
(cangrejo), aguacate, envuelto
en salmon fresco, mayonesa de
aji amarillo (picante) y cebollin.
¢ 7.800

Atun fresco, aguacate,
cebollin, furikake, envuelto en
atun fresco, con topping de
alfalfa y mayonesa chipotle
(picante).

¢ 7.990

Salmoén, pepino,
aguacate, ajonjoli
y queso crema

¢ 5.690

Cangrejo, pepino,
aguacate, ajonjoli
y queso crema

¢ 5.400

Deliciosa combinacion de carne de cangrejo, ensalada de
algas, trocitos de salmoén fresco, aguacate, ajonjoli,
aderezada con mayonesa y polvo togarashi.

¢ 7.990

Salmoén fresco, aguacate, Salmoén fresco, aguacate,

queso crema y ajonjoli. cebollin, queso crema, envuelto

¢ 7.200 en salmén fresco, mezcla
dinamita (cangrejo) y furikake.
¢ 9.800

Atan, salmén fresco,
cangrejo, camaron.
¢ 13.700

¢ 9.500

¢ 8.400

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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POSTRES

WONTON DE QUESO
Y DULCE DE LECHE

Con helado de vainilla
y salsa de frutos rojos.

¢ 4.300

BANANO TEMPURA

Con helado de vainilla.
¢ 3.700

BROWNIE DE CHOCOLATE
CON CARAMELO

Servido con helado
de vainilla.
¢ 3.700

BABY BUN

Pan Bao frito relleno de dulce
de leche, cubierto con azlcar
en polvo, acompafado de
helado de vainilla y salsa de
frutos rojos.jWOW!
¢ 3.900

SUSHI DE BANAND
CON NUTELLA

Trozos de banano envueltos
en nutella con arroz tostado
alrededor. servido sobre una
base de jalea de moras.
¢ 4.300

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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INFUSIGN DE MANZANA INFUSION DE FLOR DE JAMAICA INFUSI[JN OE JENEIBHE Y MIEL
con hierbas aromaticas frescas. Y FHUTAS ¢ 1.950

¢ 1.950
¢ 1.950

L R R s COCTELES NACION OO
~CONTIENEN ALCOHOL-

TROPICAL MOJITO TROPICAL ENERGY "NISCOW ILE

¢ 4.400 ¢ 4.900 ¢ 4.900

*Precios con IVA y cargo del 10% por servicio incluidos.
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CAFES

AMERICANO ESPRESSO CAPPUCCIND LATTE

¢ 1.450 ¢ 1.450 ¢ 1.950 ¢ 1.950

K E =« : L AS‘ : AS 222222

bebidas

AGUA EMBOTELLADA GASEOSA TROPICALES

¢ 1.450 ¢ 1.550 ¢ 1.450

*Precios con IVA 'y cargo del 10% por servicio incluidos.
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COCTELE?

COCTEL NACION CON VODKA

naranja, albahaca y vodka frozen
¢ 3.900

MOSHISO NACION

sake, limdn, azlcar, jengibre,
y hierbabuena.

¢ 3.900

DRY MARTINI

¢ 3.900

- — HARGARITA
SHNGHIA O MANGO SHCERINHA CRANBERRY

copa ¢ 3.600 media jarra ¢ 5,900 sake, cranberry, limén, azicar. SAKEH'NHA

jarra ¢ 8.600 ¢ 3.900
sake, limén, azlcar.

SANGRIA CUBA LIBRE

copa ¢ 3.600 media jarra ¢ 5,900 ¢ 3.900
jarra ¢ 8.600

K INTENSOS PPN

LICOELS

WHISKY OLD PARR VODKA SMIRNOFF RON FLOR DE CANA 7 afos

trago ¢ 4.100 botella ¢ 68.000 trago ¢ 1.650 botella ¢ 16.500 trago ¢ 2.500 botella ¢ 30.000

WHISKY OLD PARR SUPERIOR VODKA GREY GOOSE RON FLOR DE CANA 15 st

trago ¢ 5.900  botella ¢ 80.000 trago ¢ 3.900 botella ¢ 72.000

WHISKY JOHNNIE WALKER
ETIQUETA NegA BOBAY SHAPIRE

trago ¢ 3.800 botella ¢ 35.000

HUN BACAHD'SANOS

WHSKY BUCHANAN'S -2 o5~ GINEBRA TANDUERAY RO BACARD! s v
WHISKY BUCHANAN'S 16 sios TEQUILA PATRON TEQUILA DON JULIO REPOSADO

*Precios con IVA 'y cargo del 10% por servicio incluidos.
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* a epll
Heinekeri $ Imperial Pllse
¢ 2.850 ¢ 2.690 ¢ 1.950 ¢ 1.950
QL ,
). @ PamiANER CORONA BUDWEISER
¢ 2.690 ¢ 3.200 ¢ 3.200 ¢ 2.500
MODELO ASIATICAS ==
¢ 2.500 ¢ 3.500 ¢ 2.800

SUBES V03

VINOS

BBBBBB

KE T E § §§

CASILLERD DEL DIABLO TINTO

¢ 4.600 Copa ¢ 20.000 Botella

BBBBBB

CASILLERD DEL DIABLO BLANCO

¢ 4.600 Copa ¢ 20.000 Botella

GRACIAS POR VENIR A
NACIONSUSHI

24

CiarviieCoitear, TINT(

¢ 5.600 Copa ¢ 25.000 Botella

Chiaisie Giear B NI

¢ 5.600 Copa ¢ 25.000 Botella

222220

MARQUES DE CACERES

¢ 5.500 Copa ¢ 30.000 Botella

SAKE

¢ 3.700 Copa ¢ 16.500 Botella

*Precios con IVA 'y cargo del 10% por servicio incluidos.

SUSHI + SABORES DEL SUDESTE ASIATICO




. /°.\Isa De BNTRaDa
& - - ENTRIDA PLITO FUERTE, POSTRE Y BEBDA - -

/ JEGETARIANO Edamames,

. Edamames, Teriyaki de Pollo,
F\woz Mandarin de \/egetales Postre del dia y Bebida*
Postre del dia y Bebida* t6.900
£5.900
e@e-  -oQe-
3 Gyozas, 3 Gyozas,
Arroz Nasi Goreng de Pollo, Rollo Soy Nacion,
Postre del dia y Bebida* Postre del dia y Bebida*
£7.500 £7.300
ce@e-  :eQe-
Edamames, 3 Gyozas,

Ensalada Teriyaki, Rollo Grom Muml
Postre del dia y Bebida*
£7.900
c® o 9 's
Platano Tempura, 3 Gyozas,
Rollo Kyoto, Rollo Godzila,
Postre del dia y Bebida* Postre del dia y Bebida*
¢3.500 £3.700

*(Gaseoso @@% o fuzetea
Este mend aplica de Lones a Viernes de 12md a 3pm, excepto dios feriados.
Precios con impuesto de venta y cargo del 10% por servicio incloido.



Wiz
AR Wwy

DADAI

Variedad asiatica de naranja
amarga (originalmente significa
varias generaciones).

DOMBUAIS:

El donburi es un plato tipico de
Japon. Consiste en un cuenco
que contiene pescado, carne,
vegetales u otros ingredientes
cocinados juntos y servidos
sobre arroz.

FURIKAKE:

Es un condimento a base
de algas, pescados, huevos
0 vegetales secos y
deshidratados, en finas

y pequefas hebras. Se usa
para condimentar todo tipo
de sopas y platos tipicos
japoneses. Tiene distintos
sabores siendo considerado
muy sabroso y nutritivo.

6Y0SAS:

Tipo de empanada

muy popular en Asia.
Es la comida mas
servida durante el afio
nuevo chino y simboliza
buena fortuna.

HOISIN:

Salsa tipica de la cocina
china y vietnamita.

KAMPAI:

“iSalud!” Se utiliza al
realizar un brindis de
manera literal significa
“vaciar la copa”.

KANI:

Palitos de cangrejo.

LAY HOMA:

Mezclado.

MAKISU:

Es una estera enrollable de
bambu y algodén usado en
la preparacion de alimentos.
Son comunmente usados
para hacer una clase de
sushi enrollado.

BEBYA N (B

MANDARIN:

Un mandarin era un
burécrata de la China
imperial, y también
durante el periodo
monarquico en Vietnam
en que el sistema de
examenes imperiales y
burécratas estudiosos fue
adoptado bajo influencia
china.

MAD TSE TUNG:

Fue el maximo dirigente del
Partido Comunista de China
y de la Republica Popular
China.

MASAGO:

Es un caviar de Islandia,
pero de uso cotidiano en

la gastronomia de Japon.
Masago es la hueva del pez
“Capelin”, utilizada
popularmente para los platos
de sushi y sashimi por el
color brillante y el suave
sabor de los huevos
diminutos.

MIRIN:

Es un condimento esencial
en la comida japonesa, con
un sabor levemente dulce.
Es una clase de vino de
arroz similar al sake.

MISO:

Es una pasta aromatizante
fermentada, hecha con
semillas de soja y/o cereales
y sal marina. Durante siglos
fue considerado un alimento
curativo en China y Japon.

MOCHI:

Es un pastel de arroz
japonés, hecho de
mochigome, un pequefio
grano japonés de arroz
glutinoso. El arroz se
machaca hasta convertirlo
en una pasta y se moldea
con la forma deseada.

NASI GORENG:

Es un plato de arroz tipico
de cocina indonesia y
cocina de Malasia, es una
version del arroz frito, que
es lo que significa en los
dos idiomas: indonesio

y malayo.

NAMPLA:

Condimento derivado del
pescado fermentado.

NORI:

Palabra japonesa para
referirse a variedades
comestibles de algas.

OKIGAY

Mariscos.

PONZU:

Dulce o suave zumo de varios
citricos como daidai, el
sudachi, el kabosu o el limon.

SAKE:

Palabra japonesa que significa
bebida alcohdlica preparada
de una infusién hecha a partir
de arroz.

SASHIMI:

Es un plato japonés que
consiste principalmente en
mariscos o pescado crudos,
cortados finamente, aunque
no tanto como un carpaccio.

SRIRACHA:

Es el nombre genérico
empleado para denominar a
una salsa picante procedente
de la ciudad Si Racha,
ubicada en Tailandia.

STIR FRY:

(Que puede denominarse
salteado agitado, salteado
removido o salteado en wok)
Es una expresion inglesa que
se emplea para denominar a
cualquiera de las dos técnicas
de la cocina china.

SLECHUAN:

Es una provincia del
suroeste de la RepuUblica
Popular China.

AN
Y7224

TATAKI:

Forma de cocinar el
pescado o la carne
en Japon.

TEMPURA:

Preparacion culinaria tipica
de la cocina japonesa que
consiste en rebozar un
alimento con una fina masa
de harina y después freirlo
en aceite.

TERIYVAKI:

Es una composicion de dos
palabras por un lado “teri”,
que hace referencia al brillo
que aporta la salsa y “yaki”
que se refiere al asado
como método de coccion.

TOGARASHI:

Es un condimento picante
muy tipico de la cocina
japonesa que consiste en
una mezcla de especias
(siete ingredientes). Es
conocida también como
nanami togarashi fuera
de Japon.

YAKIMESHI:

En Japén, la palabra
“meshi” significa comida y
arroz cocido, al juntar el
prefijo “yaki” (freir o cocinar)
y “meshi” se obtiene la
palabra “yakimeshi”.

YASAI:

Verduras o vegetales.

YUzU:

Variedad de limén en Japén.

LEN:

Sistema filosoéfico budista
que tuvo su origen en
China en el siglo VI; se
caracteriza por potenciar la
meditacién metafisica,
utilizando técnicas légicas
especiales.

w

GRACIAS POR FORMAR PARTE
DE NUESTRA NACION
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